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หลกัสูตร : ขอ้ก ำหนด GMP กฎหมำย ตำมประกำศกระทรวงสำธำรณะสุข ฉบบั.420 

                      GMP law, according to the Ministry of Public Health Notification No. 420  

 

หลกักำรเหตุผล: 
 

ตามทีส่ านักงานคณะกรรมการอาหารและยาไดอ้อกประกาศกระทรวงสาธารณะสขุ ฉบับที ่420 เรือ่ง วธิกีารผลติ 
เครือ่งมอืเครือ่งใชใ้นการผลติ และการเก็บรักษาอาหาร ซึง่มกีารประกาศในราชกจิกานุเบกษาเมือ่วันที ่10 กมุภาพันธ ์
2564 ทีผ่่านมา ประกาศฉบับดังกล่าวเป็นการปรับปรุงหลักเกณฑเ์กีย่วกับ วธิกีารผลติ เครือ่งมอืเครือ่งใชใ้นการผลติและ
การเก็บรักษาอาหาร และจะมผีลกระทบกับโรงงานผูผ้ลติอาหารทีไ่ดร้ับใบอนุญาตการผลติอาหารทัง้หมด โดยมเีหตุผล
ในการเปลีย่นแปลงดงันี้:  
 

• ปรับจากเดมิทีม่ปีระกาศอยู่หลายฉบับใหม้ขีอ้ก าหนดทีเ่ท่าเทยีมกัน 

• เพือ่ป้องกันมใิหเ้ป็นอาหารไม่บรสิทุธิ ์
• ลดความซ ้าซอ้นในการตรวจประเมนิ เพิม่ประสทิธภิาพในการตรวจประเมนิสถานประกอบการ  
• เพือ่ใหเ้กดิประสทิธผิลในการคุม้ครองผูบ้รโิภคใหไ้ดบ้รโิภคอาหารทีส่ะอาดและปลอดภัย  
• ยกระดับ มาตรฐานการผลติอาหารแปรรูปเพือ่เตรยีมความพรอ้มเขา้สูก่ารเป็นประชาคมเศรษฐกจิอาเซยีน  

   
หลักสตูรมวัีตถุประสงค ์ใหก้ารอบรมกับพนักงานดา้นความรู ้และเทคนคิในสถานประกอบการ รวมถงึผูต้รวจประเมนิภายใน 
ใหม้คีวามเขา้ใจขอ้ก าหนดรายขอ้และเกณฑก์ารตรวจประเมนิทีเ่กีย่วขอ้ง เพือ่ใหม้คีวามรูค้วามสามารถในการจัดท าระบบ 
และเตรยีมการเพือ่รับการการตรวจประเมนิโดยผูต้รวจประเมนิภายนอก ไดอ้ย่างเพยีงพอ เหมาะสมและมปีระสทิธผิล 

วตัถุประสงคห์ลกัสตูร: 
• เขา้ใจขอ้ก าหนดกฏหมายใหม่ทีม่กีารเปลีย่นแปลง 
• เขา้ใจระยะเวลาในการปรับเปลีย่น เพือ่เตรยีมความพรอ้มใหท้นักับกฎหมาย 
• สามารถเขา้ใจความแตกต่างของประกาศกระทรวงเดมิและประกาศกระทรวง ฉ.ใหม่ เพือ่เตรยีมความพรอ้ม

ล่วงหนา้  

• ทราบแนวทางการปรับเปลีย่นระบบของท่าน ใหส้อดคลอ้งกับขอ้ก าหนด GMP อย. ฉบับใหม่ 420 

เนือ้หำหลกัสูตร ระยะเวลำ :  1  วนั 

วันที ่1  
9:00 – 16:00 

• สาเหตขุองการเปลีย่นแปลงประกาศกระทรวง,การบังคับใช ้
• Major Defect (ความไม่สอดคลอ้งรา้ยแรง), เกณฑก์ารผ่าน 

• ขอ้ก าหนด หมวดที ่1 สถานทีต่ัง้ อาคารผลติ การท าความสะอาด และการบ ารุงรักษา 
• หมวดที ่2 เครือ่งมอื เครือ่งจักร อุปกรณ์การผลติ การท าความสะอาด และการบ ารุงรักษา 
• หมวดที ่3 การควบคุมกระบวนการผลติ 
• หมวดที ่4 การสขุาภบิาล 
• หมวดที ่5 สขุลักษณะสว่นบุคคล 
• ขอ้ก าหนดเฉพาะ 

 
 
รูปแบบกำร   : บรรยาย และการท า workshop  

 
ผูค้วรเขำ้รบักำรอบรม 

ผูบ้รหิาร, หัวหนา้งาน, ผูด้ าเนนิการตามกฎหมาย,คณะท างานดา้นคุณภาพ และความปลอดภัยดา้นอาหาร, 

Food Safety Team, ทมีตรวจตดิตามคุณภาพภายใน ,เจา้หนา้ทีค่วบคุมผูส้ง่มอบ  

 


