
 

BSI Group (Thailand) Co., Ltd. 
127/25 Panjathani Tower, 20th Floor, Nonsee Road, Chongnonsee, Yannawa, Bangkok 10120, Thailand 
Tel: +66 2294 4889 – 92 Fax: +66 2294 4467 W: www.bsigroup.com | facebook/BSiThailandTraining 

หลกัสตูร 

ขอ้ก าหนดและการตรวจตดิตามภายในตามมาตรฐาน  

ISO 22000 & FSSC 22000 

ระยะเวลา : 2 วัน 

วตัถุประสงคห์ลกัสูตร 

อตุสาหกรรมดา้นอาหารมคีวามจ าเป็นในการควบคมุดา้นความปลอดภัยของอาหาร    และองคก์ร
จ าเป็นตอ้งมกีารพัฒนาระบบในการจัดการดา้นความปลอดภัยของอาหาร ซึง่มาตรฐาน ISO 22000:2005 / 
FSSC 22000 เป็นมาตรฐานดา้นความปลอดภัยของอาหารฉบับใหม่ทีม่คีวามจ าเป็นเพือ่ใชใ้นการแขง่ขนั
ทางดา้นการตลาด โดยหลกัสตูรน้ีไดอ้อกแบบใหผู้เ้ขา้ร่วมการฝึกอบรมสามารถทีจ่ะ: 

1. เขา้ใจถงึความเป็นมาและความจ าเป็นในการจัดท า ของระบบการจักการดา้นความปลอดภัยของอาหาร 
ISO 22000:2005 

2. เขา้ใจความหมายและความตอ้งการของขอ้ก าหนด เพือ่ใชใ้นการจัดท าระบบการจักการดา้นความ

ปลอดภัยของอาหาร ISO 22000:2005 
3. เขา้ใจถงึมุมมองของผูต้รวจประเมนิในแตล่ะขอ้ก าหนด เพือ่เตรยีมความพรอ้มในการตรวจประเมนิเพือ่

ขอการรับรอง 
เนือ้หาหลกัสูตร 

วนัที ่1 

9:00 – 
12:00 

 ความเป็นมาของระบบการจักการดา้นความปลอดภัยของอาหาร 

 ขอ้ก าหนดระบบการจัดการดา้นความปลอดภัยของอาหาร 
 ความรับผดิชอบของฝ่ายบรหิาร 

13:00 – 
16:00 

 การบรหิารทรพัยากร 
 การวางแผนและจัดท าสนิคา้ปลอดภัยการตรวจรับรอง การตรวจพสิจูน ์และปรับปรุง

ระบบการจัดการดา้นความปลอดภัยของอาหาร /  HACCP Plan 
16:00 – 
16:30 

 สรุปประเด็น การเสนอแนะแนวทางการปรับปรุงระบบ และการถามตอบ 

วนัที ่2 

9:00 – 
12:00 

 กระบวนการตรวจประเมนิสถานประกอบการอาหาร 

13:00 – 
16:00 

 เทคนคิการตรวจประเมนิสภานประกอบการอาหาร (ตอ่) 

16:00 – 
16:30 

 สรุปประเด็น การเสนอแนะแนวทางการปรับปรุงระบบ และการถามตอบ 

 

รปูแบบการอบรม    : การบรรยาย การท ากจิกรรมกลุม่  

ผูค้วรเขา้รบัการอบรม :       ผูบ้รหิารขององคก์ร  ตัวแทนฝ่ายบรหิารขององคก์ร (MR) 
คณะท างานดา้นความปลอดภัยของอาหาร  ทมีผูต้รวจตดิตามภายใน  

หรอื บุคคลทีส่นใจ 


