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หลกัสูตร: ความเขา้ใจในมาตรฐาน FSSC 22000 Version 6 
Understanding FSSC 22000 Version 6 Training Course 

รายละเอยีดหลกัสตูร เรยีนรูว้ธิปีลูกฝังการปรับปรุงอย่างตอ่เนือ่งทีเ่ป็นหัวใจสําคัญขององคก์รของคุณผ่านมาตรฐาน FSSC 
22000 ระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร (FSMS) พืน้ฐานของมาตรฐาน ISO 22000:2018 
เป็นโอกาสสําหรับองคก์รในการปรับทศิทางเชงิกลยุทธแ์ละการมุ่งเนน้ในการปรับปรุงประสทิธภิาพดา้น
ความปลอดภัยของอาหาร 
 

ระบุโครงสรา้งและขอ้กําหนดของระบบการจัดการทีม่ปีระสทิธภิาพ และอธบิายว่าสิง่นี้มคีวามหมายกับ
คุณอย่างไร รับขอ้มูลเชงิลกึอย่างละเอยีดเกีย่วกับระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร รวมถงึ
แนวคดิหลักและโครงสรา้งของมาตรฐาน FSSC 22000 คําศัพทส์ําคัญ คําจํากัดความ และโครงสรา้ง
ระดับสงูทีไ่ดม้าตรฐาน ISO คุณจะไดเ้รยีนรูก้ารตคีวามและการประยุกตใ์ชแ้นวคดิและหลักการทีส่ําคญั
ของมาตรฐานกับกระบวนการทีม่อียู่ภายในองคก์รของคุณ 

เนือ้หาหลกัสูตร ระยะเวลา :  1  วนั 

ประโยชนท์ ีจ่ะไดร้บั หลักสตูรนี้จะชว่ยใหค้ณุเขา้ใจขอ้กําหนดของมาตรฐาน FSSC 22000 ระบบการจัดการความปลอดภัย
ของอาหารทีเ่กีย่วขอ้งกับ : 
• ความสามารถในการจัดหาอาหารทีป่ลอดภัยอย่างสม่ําเสมอ รวมถงึผลติภัณฑแ์ละบรกิารที่

เกีย่วขอ้งซึง่ตรงตามขอ้กําหนดของลกูคา้ ขอ้กําหนดทางกฎหมายและกฎระเบยีบทีเ่กีย่วขอ้ง 
• การจัดการกับความเสีย่งทีเ่กีย่วขอ้งกับวัตถุประสงค ์
• ความสามารถในการแสดงใหเ้ห็นถงึความสอดคลอ้งกับขอ้กําหนดของระบบการจัดการความ

ปลอดภัยของอาหารทีไ่ดรั้บการระบุไว ้

คุณจะไดเ้รยีนรู้
เก ีย่วกบั 

• FSSC Food Safety Management System (FSMS) คอือะไร 
• เหตุใด FSSC FSMS จงึมคีวามสําคญัและเป็นประโยชน์ตอ่องคก์ร 
• ความเป็นมาของมาตรฐาน FSSC 22000 และผลลพัธท์ีต่ัง้ไว ้
• ขอ้กําหนดและคําจํากัดความทีใ่ช ้
• แนวคดิและโครงสรา้งหลกัของมาตรฐาน FSSC 22000 และ ISO 22000:2018 
• ขอ้กําหนดหลักของมาตรฐาน FSSC 22000 และ ISO 22000:2018 

ผูค้วรเขา้รบัการ
อบรม 

ทุกคนทีเ่กีย่วขอ้งกับการวางแผน การประยุกตใ์ช ้การบํารุงรักษา การกํากับดูแล หรอืการตรวจประเมนิ
มาตรฐาน FSSC 22000 ระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร 
 

ซึง่อาจรวมถงึฝ่ายปฏบัิตกิาร ฝ่ายเทคนคิและคุณภาพ ฝ่ายทรัพยากรบุคคล ฝ่ายวศิวกรรม ฝ่ายโลจิ
สตกิสแ์ละฝ่ายพัฒนาผลติภัณฑ ์และผูจั้ดการ 
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