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หลกัสูตร: ขอ้ก ำหนดและกำรตรวจตดิตำมภำยในมำตรฐำน BRC Food Safety Issue 9 
BRC Global Standard Food Safety Issue 9 : Requirement and 
Internal Audit 

วตัถปุระสงคใ์น
กำรเรยีนรู ้

1. เขา้ใจถงึความเป็นมาและความจ าเป็นในการจัดท าตามมาตรฐาน BRC Food Issue 9 

2. เขา้ใจความหมายและความตอ้งการของขอ้ก าหนด เพือ่ใชใ้นการจัดท าระบบ ตามมาตรฐาน BRC 

Food Issue 9 

3. เขา้ใจถงึแนวทางในการจัดท าระบบการจัดการดา้นคุณภาพ ใหส้อดคลอ้งกับตามมาตรฐาน BRC 

Food Issue 9 

4. รับทราบถงึมุมมองของผูต้รวจประเมนิในแต่ละขอ้ก าหนด เพื่อเตรียมความพรอ้มในการตรวจ

ประเมนิ เพือ่ขอการรับรอง 

เนือ้หำหลกัสูตร ระยะเวลำ :  2  วนั 

Day 1 

9:00 – 12:00 ควำมรูพ้ืน้ฐำนของ BRC Food Issue 9 

• ทีม่าและหลักการพืน้ฐานของขอ้ก าหนด BRC Food Issue 9 

• ขอบเขตของมาตรฐานและการขอการรับรอง 

• ประโยชน์ของการน ามาตรฐาน BRC และระบบบรหิารความปลอดภัยทางดา้นอาหารมา

ประยุกตใ์ช ้ 

• Timeline ของการปรับเปลีย่นมาตรฐาน 

• Audit protocol 

• ระบบเกรดและการตรวจส าหรับ BRC Food Issue 9 

13:00 – 16:00 ขอ้ก ำหนด BRC Food Issue 9 
 
• ขอ้ก าหนดขอ้ 1. Senior management commitment  

• ขอ้ก าหนดขอ้ 2. The food safety plan – HACCP 

• ขอ้ก าหนดขอ้ 3. Food safety and quality management system 

• ขอ้ก าหนดขอ้ 4. Site standards  

 

  Workshop 

16:00 – 16:30 สรุปประเดน็ การเสนอแนะแนวทางการจัดท าระบบ และการถามตอบ  
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Day 2 

9:00 – 12:00 ควำมรูพ้ืน้ฐำนของ BRC Food Issue 9 

• ขอ้ก าหนดขอ้ 5. Product control 

• ขอ้ก าหนดขอ้ 6. Process control 

• ขอ้ก าหนดขอ้ 7. Personnel 

• ขอ้ก าหนดขอ้ 8. Production risk zones - High-risk, high-care and ambient high-

care production risk zones 

• ขอ้ก าหนดขอ้ 9. Requirements for traded products 

 

Workshop  

13:00 – 16:00 เทคนคิกำรตรวจประเมนิ (Where at to look, how to look, What to look) 
 

• ทบทวนขอ้ก าหนดทีเ่กีย่วขอ้ง 

• ระบบการตรวจประเมนิ 

• วัตถุประสงคแ์ละชนดิของการตรวจประเมนิ 

• การเตรยีมแผนการตรวจประเมนิ 

• การสรา้งรายการค าถาม  

• การสรุปรายงานและกจิกรรมการแกไ้ขป้องกัน 

 
Workshop 

16:00 – 16:30 สรุปประเดน็ การเสนอแนะแนวทางการจัดท าระบบ และการถามตอบ  
 

กลุม่ผูเ้รยีน
เป้ำหมำย 

ผูบ้รหิาร, หัวหนา้งาน, คณะท างานดา้นคุณภาพ และความปลอดภัยดา้นอาหาร, Food 
Safety Team, ทมีตรวจตดิตามคุณภาพภายใน, เจา้หนา้ทีค่วบคุมผูส้ง่มอบ, ทีป่รกึษาระบบ 

รูปแบบกำรอบรม

  
บรรยาย และการท า workshop 
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