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Dowiedz sie wiecej o kompetencjach w zakre-
sie zywnosci z tresci naszych biuletynéw infor-
macyjnych i artykutow:

Bez wzgledu na fakt, czy nastapi to w przyszlym miesigcu, czy w nastepnym kwartale, prawdopodobnie zaczeli juz
Parstwo rozwazac przeprowadzenie kolejnego audytu bezpieczeristwa zywnosci oraz zastanawiac sie co mozna zrobic,
aby zapewni¢ zgodnos¢ ze wskaznikami KPI ustalonymi w Waszej organizacji.

Nie jest to tatwe, poniewaz wiekszos¢ standardéw Kazdy standard GFSI ma podobne intencje w zakresie
Global Food Safety Initiative (GFSI) ewoluuje, przenoszac zaangazowania kierownictwa wyzszego szczebla,
oczekiwania dotyczace "najlepszych praktyk" na HACCP, standardow zakfadowych, personelu, jak

jeszcze wyzszy poziom nalezytej starannosci, wsparcia rowniez kontroli produktéw i proceséw. Zaangazowanie
organizacyjnego i zaangazowania personelu, dostepne zasoby oraz fundamentalna kultura

bezpieczernstwa zywnosci w Waszej organizacji beda
miaty duzy wptyw na zgodnos$¢ z przepisami oraz na
mozliwosci zastosowania najlepszych praktyk.

Na czym polegaja btedy wewnatrz organizacji?

Zmiany w standardach GFSI zwykle przektadaja sie Dla klientéw BSI niniejsze wyniki nie sg jedyne

na gwattowny wzrost niezgodnosci z audytem ze w swoim rodzaju; nasz wykaz pokrywa sie z

wzgledu na istnienie nowego wymogu, ktory nie najwiekszymi nieprawidtowosciami zidentyfikowanymi

zostat wprowadzony w zycie przed audytem. Ale, przez inspektoréw FDA. Oprocz wewnetrznych i

co zaskakujace, pie¢ najwazniejszych niezgodnosci regularnych programéw audytdw GMP, nasz zespot

zidentyfikowanych przez audytoréw BSI odnosito sie do: ds. bezpieczerstwa zywnosci wykorzystat dane z
audytow do opracowania niniejszej serii proaktywnych

1. Konstrukgji budowlanych wskazéwek, aby pomoc Panstwu zidentyfikowac

2. Administradji i higieny potencjalne niezgodnosci.
3. Zanieczyszczen

4. Systemdw HACCP
5

Konserwadiji / Kontroli szkodnikdw

Tres¢ biuletyn6éw informacyj-
nych zostata udostepniona o

R . Fragment biuletynu informacyjnego BSI:
ha stronie bSlgrou p,Com/pI Bezpieczenstwo zywnosci i wyniki audytu

Poprawa wydajnosci Waszej firmy
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Kursy szkoleniowe w sektorze spozywczym bsigroup.com

Dlaczego warto szkolic sie z BSI?

W BSI wierzymy, ze $wiat zastuguje na bezpieczng, zréwnowazong i spotecznie odpowiedzialng zywnos¢. Wykorzystalismy naszg
wiedze eksperckg, aby pomaoc w ksztattowaniu i rozwijaniu wielu wiodgcych swiatowych standardéw. Pomagamy réwniez wykorzystac
te wiedze poprzez szkolenie personelu na wszystkich poziomach w przemysle spozywczym i handlu detalicznym, przy pomocy
materiatéw szkoleniowych zaprojektowanych z mysla o przyspieszeniu procesu uczenia sie realizowanego przez opiekundw, ktorzy sa
ekspertami w swojej dziedzinie.

Dzieki szkoleniom z BSI, skorzystaja Paristwo z naszej wiedzy specjalistycznej w wielu réznych firmach. Mozemy zapewni¢ Wam
szkolenie w zakresie jak najlepszego wykorzystania Waszych dobrych proceséw biznesowych i systemow zarzgdzania, w tym
bezpieczenstwa zywnosci, jakosci, bezpieczenstwa informadji, srodowiska, bezpieczenstwa i higieny pracy, ciagtosci biznesowej
i Zrbwnowazonego rozwoju.

Art. rolno- Sprzedawcy deta-
-spozywcze liczni zywnosci

Produkcja Przedstawiciele

Zywnosci i posrednicy
handlowi
Akademia

Szkoleniowa BSI

Ustugi gastrono-

. : .. Logistyka i
miczne i przyjecia

przechowywanie

Pakowanie




"Szkolenie uzupetniajace (HACCP Refresh) w naszej siedzibie
to bardzo praktyczne rozwigzanie.

Instruktor byt osoba wyjatkowo profesjonalng i kompetentnag;
potrafit zainteresowac stuchaczy i pozostawat w 100% zorientowany
w temacie.

Wszystkie zagadnienia zostaty doktadnie omowione; mielismy

mnostwo okazji do zadawania pytan.

Ogolnie rzecz biorac, byto to bardzo pozytywne doswiadczenie
z bardzo dobrym prezenterem".

Producent hurtowy owocéw i warzyw




Kursy szkoleniowe w sektorze spozywczym
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Kursy szkoleniowe w sektorze spozywczym

Kultura bezpieczenstwa zywnosci

Zrozumienie i poprawa wewnetrznej kultury bezpieczernstwa zywnosci

Modut online dotyczacy kultury bezpieczenstwa zywnosci

Pakiety kurséw dla przedstawicieli branzy spozywczej

Spedjalista w dziedzinie zywnosci; Etap 1: Zrozumienie

Specjalista w dziedzinie zywnosci; Etap 2: Wdrozenie

Spedjalista w dziedzinie zywnosci; Etap 3: Dowody na skutecznos¢ dziatania

Specjalista w dziedzinie zywnosci; Etap 4: Preznos¢ dziatania

Kursy BSI dotyczace umiejetnosci podstawowych w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

Skuteczne procesy weryfikacji etykietowania zywnosci

Efektywne zarzadzanie skazeniami substancjg obca

Poradnik dotyczacy sporzazania planu HACCP

Szkolenie uzupetniajgce (HACCP Refresh)

Zgodnosc tarncucha dostaw

PAS 7000:2014 Specjalista ds. audytu tarcucha dostaw

Standard kontroli pochodzenia produktu; Przejrzystos¢ i identyfikowalnos¢ w odniesieniu do fancucha dostaw zywnosci

Kursy certyfikacyjne i audytorskie BSI

Swiadectwo bezpieczenstwa zywnosci gastronomicznej BSI

Plany HACCP i wdrozenie GMP

Skuteczny audyt w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

1SO 22000:2018 Systemy zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci

ISO 22000:2018 - Wymagania, wdrozenie, audyty i sprawozdania dla kierownictwa wyzszego szczebla.

Kursy BRCGS dotyczace norm globalnych

BRCGS Bezpieczenstwo zywnosci; Wydanie 8 - Audytor

BRCGS Bezpieczenstwo zywnosci; Wydanie 8 — Obiekty

BRCGS Bezpieczenstwo zywnosci; Wydanie 8 - Audytor Wiodacy

BRCGS Materiaty na opakowania; Wydanie 6 — Obiekty

BRCGS Przechowywanie i dystrybucja; Wydanie 3 — Zrozumienie istoty wymagan

BRCGS Przedstawiciele i Posrednicy — Zrozumienie istoty wymagan wzgledem obiektéw

BRCGS Ocena ryzyka

BRCGS Analiza przyczyn Zrédtowych

BRCGS Zatwierdzanie i weryfikacja

BRCGS Audytor Wewnetrzny

Kursy FSSC 22000

Zrozumienie FSSC 22000 v5

Wdrozenie FSSC 22000 v5

Audytor Wewnetrzny FSSC 22000 v5

Audytor Wiodacy FSSC 22000 v5
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Kursy szkoleniowe w sektorze spozywczym (kontynuacja)

Kursy SQF
Wdrazanie systeméw SQF; Edycja 8

Budowanie preznosci ekonomicznej

Autentyczno$¢ zywnosci i ocena podatnosci na zafatszowania w branzy spozywczej (VACCP)

Plany wycofywania zywnosci z obrotu

PAS 96:2017 Analiza zagrozen i krytyczne punkty kontroli (TACCP); Wytyczne

Rozwazania oparte na ryzyku w produkcji zywnosci

Analiza przyczyn Zrédtowych w przemysle spozywczym

Rozwigzania w zakresie higieny w miejscu pracy

Moduty szkoleniowe online dotyczace bezpieczeristwa pracownikéw, klientéw i biznesu

Twoje doswiadczenia szkoleniowe z BSI

Nasza oferta kurséw jest dostosowana do potrzeb catej Paristwa firmy, od technologdw zywnosci do zespotdw produkcyjnych,
od specjalistow ds. ochrony srodowiska do menedzeréw jakosci. Nasze programy szkoleniowe wspierajg proces uczenia sie osob
na kazdym etapie - od zrozumienia istotnych tematéw potrzebnych do rozpoczecia kariery w branzy spozywczej, az po zespoty
kierownicze wyzszego szczebla.

Aby umozliwi¢ Parstwa zespotom znalezienie odpowiedniego poziomu szkolenia, stworzylismy sciezke, ktéra rozpoczyna sie od
poziomu 1 dla kurséw wprowadzajacych i obejmuje kursy do poziomu 4. Aby uzyskac¢ bardziej szczegdtowe wyjasnienia dotyczace
réznych poziomaéw, prosimy zapoznac sie z ponizsza tabela:

Czego mozna sie

Najlepsze rozwigzanie
nauczyc¢?

Poziom:

dla osob:
Rozpoczynajacych prace

Zrozumienie Wymagania, terminy i pojecia

Kursy wprowadzajace i kursy w branzy normy
dotyczace wymagan Potrzebujacych utrwalenia
wiadomosci

Menedzeréw zainteresowanych
uzyskaniem ogdlnego zarysu
sytuadji

Wdrozenie

Kursy wdrozeniowe i wiodace dla
realizatorow

Wdrozenie systemu lub proceséw
zarzadzania zgodnych z norma

Umiejetnosci wymagane
do planowania, wdrazania

i zarzadzania systemem
zarzadzania lub zgodnoscia
znormami

Dowody na skutecznos¢
dziatania

Kursy dla audytorow
wewnetrznych i wiodacych

Rozwijanie umiejetnosci
w zakresie audytu systemow
zarzadzania zywnoscia

Umiejetnosci potrzebne do
przeprowadzania audytow
wewnetrznych, u dostawcow lub
stron trzecich

Budowanie preznosci
ekonomicznej

Kursy, ktére pozwalaja Paristwu
byc na biezagco z mozliwosciami
wzbogacenia zawodowego

i pojawiajacymi sie problemami

Poszerzenie wiedzy na temat
zagadnien dotyczacych sektora
Spozywczego

Wyzwania dla sektora
SpOZyw(Czego, rozpoznawanie

i tagodzenie pojawiajacych sie
zagrozen dla Paristwa firmy w celu
budowania odpornosci
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Kursy szkoleniowe majace na celu poprawe Kultury
Bezpieczenstwa Zywnosci

Pomimo faktu, iz systemy zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci i certyfikadji istniejg od dziesiecioleci, przemyst spozywczy nadal
cierpi z powodu takich zdarzen, jak wycofywanie produktéw z rynku, przypadki zatru¢ pokarmowych i zanieczyszczenia alergenami.

Istnieje jeden wspdlny czynnik w kazdym takim zdarzeniu - ludzie i sposéb ich zachowania.

Kultura organizacji jest zdeterminowana przez te zachowania, a to wptywa na "kulture bezpieczeristwa" To z kolei decyduje
0 bezpieczenstwie produkowanej przez nich zywnosci.

Aby pomdc Panstwu w rozwiazaniu tych problemoéw, BSI oferuje dwie opcje szkolenia w celu podniesienia swiadomosci kulturowych
aspektow bezpieczeristwa zywnosci:

Zrozumienie i poprawa wewnetrznej kultury bezpieczenstwa zywnosci

Jest to szkolenie idealne dla kazdej osoby zaangazowanej w prace zespotu ds. kultury "bezpieczenstwa zywnosci" w catej
strukturze przedsiebiorstwa. Moze ono by¢ prowadzone przez instruktora bezposrednio lub w wirtualnej sali szkoleniowe).
Jest ono doskonate do przeprowadzenia we wiasnym zakresie, dzieki czemu moga Panstwo zaangazowac caty swoj
zespot w tym samym czasie.

Czas trwania: jeden dzien

Kultura bezpieczenstwa zywnosci

Modut szkoleniowy online, ktéry mozna zrealizowa¢ we wiasnym czasie, z dokumentami towarzyszacymi do pobrania.
Tredci wideo obejmuijg trzy wazne tematy: kulture bezpieczenstwa zywnosci i zachowan przywodczych; plan poprawy
kultury bezpieczenstwa zywnosci; oraz srodki i sposob podejscia do kultury bezpieczerstwa zywnosci.

Czas trwania: trzy rozdziaty wideo - do pobrania - trwajace po okoto 20 minut kazdy.

Aby zapewnic Panstwu najlepsze porady i wskazdwki dotyczace wdrazania i wzmacniania kultury bezpieczenstwa zywnosci,
BSI wspdtpracuje z Lone Jespersen of Cultivate.

Jest ona ceniong i uznang ekspertka w tej dziedzinie, ktéra posiada tytut doktora kultury bezpieczenstwa zywnosci; Lone ma 15 lat
doswiadczenia w ulepszaniu dziatari zwiazanych z produkcja zywnosci i badaniu sposobu, w jaki kultura wptywa na wyniki w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci.

Jako staty cztonek zespotu projektowego PAS i Grupy Sterujacej, Lone bedzie zaangazowana w rozwdj przysztego projektu PAS 320
skupiajacego sie na kulturze bezpieczenstwa zywnosci. Lone przewodniczy takze Grupie Roboczej GFSI ds. Kultury Bezpieczenstwa
Zywnosci, ktora w lipcu 2018 roku opublikowata manifest majacy na celu pomoc liderom i praktykom w przemysle spozywczym w
ustanowieniu i utrzymaniu kultury bezpieczeristwa zywnosci.

bs
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Kursy bezpieczenstwa zywnosci BSI

Skuteczne procesy weryfikacji etykietowania zywnosci

Niewtasciwe etykietowanie jest gtéwng przyczyng wycofywania produktéw spozywczych z rynku na catym swiecie.
Moga one powodowac potencjalnie zagrazajace zyciu reakcje alergiczne, niezadowolenie konsumentéw i niezgodnos¢ z
przepisami. W oparciu o najlepsze praktyki branzowe oraz standardy Global Food Safety Initiative (GFSI), kurs ten pomoze
Panstwu zoptymalizowac swoje umiejetnosci w zakresie wdrazania i utrzymywania skutecznych proceséw zmiany
produktu i weryfikacji etykietowania.

Kurs ten rozwija umiejetnosci niezbedne do wdrozenia efektywnych proceséw weryfikacji etykietowania zywnosci w celu
zmniejszenia ryzyka wycofania z rynku nieprawidtowo oznakowanych produktéw.

Jest on przeznaczony dla zespotéw technicznych, ds. zapewnienia jakosci, kierownikéw linii produkcyjnych, zespotow
produkcyjnych i operacyjnych.

Czas trwania: cztery godziny

Efektywne zarzadzanie skazeniami substancja obca
Kurs ten dostarczy Panstwu podstaw do identyfikowania Zrédet ciat obcych i okreslenia odpowiednich kontroli w celu
skutecznego zapobiegania ich ponownemu wystapieniu. Naucza sie Panstwo, jak wykrywac, zapobiegac i radzi¢ sobie z

ciatami obcymi, takimi jak szkto, tworzywa sztuczne, drewno i metal.

Jest on przeznaczony dla zespotéw technicznych, ds. zapewnienia jakosci, inzynieryjnych, konserwadji, produkdji,
eksploatacji i dystrybucji.

Czas trwania: cztery godziny
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HACCP i dobra praktyka produkcyjna (GMP)

System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP) jest narzedziem zarzadzania ryzykiem stosowanym gtéwnie do
zarzadzania ryzykiem zwigzanym z bezpieczeristwem zywnosci.

System HACCP pozwala na identyfikacje zagrozen i wprowadzenie kontroli w celu zarzadzania nimi w catym tarcuchu dostaw pod-
czas produkdji.

Kryteria BSI HACCP i GMP spetniaja wymagania Komisji Codex Alimentarius (CAC) - ustanowionej przez Swiatowg Organizacje
Zdrowia oraz Organizacje Narodow Zjednoczonych ds. zywnosci i rolnictwa. taczy ona miedzynarodowe standardy zywnosci,
wytyczne i kodeksy postepowania. Moze by¢ rowniez wykorzystywana do wspierania wymagan systemu zarzadzania, takich jak
ISO 22000 Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci.

Plany HACCP i wdrozenie GMP

Kurs ten przygotowuje uczestnikow do wdrozenia certyfikacji BSI HACCP i GMP.

Czas trwania: dwa dni

Szkolenie uzupetniajace (HACCP Refresh)

Kurs ten jest przeznaczony dla oséb, ktore wczesniej szkolity sie w zakresie HACCP i chciatyby uaktualni¢ swoja
wiedze. Jest on szczegdlnie istotny dla wszystkich oséb zaangazowanych w planowanie, rozwdj, wdrazanie lub
rewizje bezpieczenstwa zywnosci lub pracujacych bezposrednio przy procesie produkcji zywnosci (dziat techniczny
lub zapewnienia jakosci, inzynieria lub produkgcja); lub wspomagajacych proces produkgji zywnosci - zarzadzanie,
zaopatrzenie, zakupy, dostawy lub dystrybucja.

Czas trwania: jeden dzien

Poradnik dotyczacy sporzazania planu HACCP

Kurs ten opisuje szczegdtowo metodologie CODEX HACCP w odniesieniu do 5 poczatkowych etapow i 7 zasad
wymaganych przy opracowywaniu planow HACCP. Szczegétowy wglad do jego tresci zostanie przekazany w ramach
tego kursu:

Zastosowanie metodologii HACCP w celu spetnienia oczekiwan norm bezpieczeristwa zywnosci GFSI
Dziatania weryfikacyjne wymagane do utrzymania skutecznego systemu zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci
opartego na HACCP

Poprzez odniesienia do aktualnych przyktadéw produktow spozywczych i proceséw, rozwing Panstwo praktyczne
umiejetnosci i pewnos¢ siebie prowadzace do uczestnictwa lub kierowania zespotem HACCP w miejscu pracy.

Kurs jest skierowany do wszystkich 0séb zaangazowanych w produkcje/przygotowanie zywnosci oraz rozwdj

i zarzadzanie systemami bezpieczenstwa zywnosci. Jest on szczegdlnie istotny dla kazdej osoby, ktéra bedzie
bezposrednio zaangazowana w rozwdj i utrzymanie plandéw HACCP i systemow zarzadzania bezpieczeristwem
ZyWnosci.

Czas trwania: dwa dni
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Kursy zapewnienia zgodnosci faricucha dostaw

PAS 7000:2014 Specjalista ds. audytu tancucha dostaw

PAS 7000 - opracowana przez ponad 240 specjalistow ds. zamowien i fancucha dostaw z UE, USA i APAC - jest specyfikacja
prekwalifikacji dostawcy majaca na celu wspieranie dziatan zwigzanych z zamodwieniami. Zostata ona opracowana

w celu ochrony Panstwa marki i zapewnienia identyfikowalnosci Parstwa partneréw z faricucha dostaw, aby wzmocnic¢
zarzadzanie, ryzyko i zgodnos¢. Okresla ona 15 rodzajow ryzyka dla dostawcow, w tym profil dostawcy, jego mozliwosci

i zdolnosci, zarzadzanie biznesowe, etyke, ochrone danych i zarzadzanie srodowiskowe. Kurs ten pomoze audytorom
ograniczy¢ ryzyko i uszczerbek na reputadji

ich organizacji poprzez skalowanie wdrozenia ram zarzadzania ryzykiem w fancuchu dostaw w catym taricuchu dostaw.

Kurs ten jest przeznaczony dla wszystkich osdb zaangazowanych w zarzadzanie ryzykiem i kontrole oraz dla osdb
przeprowadzajacych audyt zgodnosci tancucha dostaw.

Czas trwania: trzy dni

Standard kontroli pochodzenia produktu; Przejrzystosc i identyfikowalno$¢ w odniesieniu
do tancucha dostaw zywnosci

Istnieje rosngce zapotrzebowanie rynku na przejrzystos¢ materiatéw stosowanych w produktach zywnosciowych

w celu ufatwienia konsumentom dokonywania swiadomych wyboréw i zarzgdzania ryzykiem utraty reputacji przez
organizacje. Kurs ten szczegétowo omawia motywacje i nieodtaczne wyzwania zwigzane z utworzeniem systemu kontroli
w globalnym faricuchu dostaw o réznym poziomie identyfikowalnosci:Szczegdtowy przeglad zostanie przeprowadzony
w trakcie kursu; systemy asekuragji i intencje PAS 7000:2014 sg okreslane jako alternatywne modele identyfikowalnosci
tancucha dostaw w celu uzasadnienia reklamacji produktéw.

Jest on przeznaczony dla kazdego, kto zajmuje sie reklamacjami produktéw i zarzagdzaniem tarncuchem dostaw. Kurs ten
pozostaje szczegdlnie istotny dla dziatow zamdwien i zakupdw, rozwoju nowych produktow, z punktu widzenia
zagadnien technicznych, jakosci, marketingu, logistyki, przedstawicieli, posrednikéw i wszystkich oséb zaangazowanych
w zarzadzanie ryzykiem organizacyjnym.

Czas trwania: dwa dni
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Pakiety kurséw wspierajgcych podréz edukacyjna

Specjalista w dziedzinie zywnosci: Zrozumienie

Ten pakiet kursow jest doskonatym punktem wyjscia dla praktykow branzy spozywczej, budujacym podstawy wiedzy
na temat bezpieczenstwa zywnosci i dobrej praktyki produkcyjnej (GMP):

Poradnik dotyczacy sporzadzania planu HACCP

Skuteczne procesy weryfikacji etykietowania zywnosci
Efektywne zarzadzanie skazeniami substancjg obca

Czas trwania: trzy dni

Specjalista w dziedzinie zywnosci: Wdrozenie

Jezeli sg Panstwo odpowiedzialni za wdrozenie systemu zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci ISO, FSSC, BRCGS lub
SQF (FSMS) w obrebie organizacji, to niniejszy pakiet jest idealny:

Rozwazania oparte na ryzyku w produkdji zywnosci
Analiza przyczyn Zrédtowych w przemysle spozywczym

Czas trwania: péttorej dnia

Specjalista w dziedzinie zywnosci: Dowody na skutecznos¢ dziatania
Dla tych, ktérzy chca dodac¢ do swoich kompetendji umiejetnosci w zakresie audytu wewnetrznego, audytu stron drugich

lub trzecich; nalezy dokonac wyboru jednego z naszych kurséw audytorskich, od 1SO 22000 do systemu uznanego przez
GFS|, takiego jak BRCGS Global Standards, FSSC 22000 lub SQF.

Czas trwania: zmienia sie w zaleznosci od wybranego kursu

Specjalista w dziedzinie zywnosci: Preznos¢ dziatania

Dla oséb zwigzanych z bezpieczeristwem zywnosci, ktére dobrze znajg HACCP i GMP, jak rowniez systemy certyfikacji,
takie jak 1SO 22000; ta kombinacja kurséw poszerzy Panstwa wiedze i przygotuje do wyzwan i pojawiajacych sie
probleméw w przemysle spozywczym :

PAS 96:2017 Analiza zagrozen i krytyczne punkty kontroli (TACCP); Wytyczne

Autentycznos¢ zywnosci i ocena podatnosci na zafatszowania w branzy spozywczej (VACCP)
Zrozumienie i poprawa wewnetrznej kultury bezpieczenstwa zywnosci

Czas trwania: trzy dni
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Kursy certyfikacyjne i audytorskie

Swiadectwo bezpieczenstwa zywnosci gastronomicznej BSI

Ten szczegdlny, globalny program zostat opracowany przez BSI specjalnie w celu zaspokojenia potrzeb przemystu

w zakresie odpowiednich kryteriow bezpieczeristwa zywnosci, istotnych dla zywnosci przygotowywanej do
natychmiastowego spozycia. Certyfikacja bezpieczenstwa zywnosci w gastronomii opracowana przez BSI przyjmuje

zdroworozsadkowe, oparte na ryzyku podejicie, zapewniajac organizacjom jasng $ciezke do uzyskania kwalifikacji.
Pomaga ona wypenic luke pomiedzy zgodnoscig z prawem a normami opartymi na produkcji.

Dla kazdego, kto jest zaangazowany w rozwoj, wdrazanie i monitorowanie systemu bezpieczernstwa zywnosci w ramach
przedsiewzie¢ cateringowych lub w restauracjach, szkotach, szpitalach czy domach opieki.

Czas trwania: jeden dzien

Skuteczny audyt w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

Kurs ten przygotuje Paristwa do planowania i przeprowadzania skutecznych audytow wewnetrznych i audytow
u dostawcéw, ktére spetnig wymagania i wskaza mozliwosci ciggtego doskonalenia.

Jest on przeznaczony dla kierownikow dziatéw technicznych lub produkcyjnych, specjalistéw ds. jakosci, kierownikow
zespotdw, operatorow, technikdw i absolwentow szkédt przemystu spozywczego.

Czas trwania: dwa dni
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1ISO 22000:2018 Systemy zarzadzania bezpieczen-
stwem zywnosci

ISO 22000:2018 to system zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci (FSMS), ktéry moze by¢ stosowany w kazdej organizadji

w tarcuchu zywnosciowym ,od pola do stotu”. Pokazuje on Panstwa klientom, ze posiadacie system zarzadzania bezpieczeristwem

Zywnosci.

Oferujemy szeroki zakres kurséw szkoleniowych ISO 22000:2018:

*  Mozemy przeszkoli¢ zespoty kierownicze wyzszego szczebla w celu zrozumienia znaczenia struktury dokumentéw 1SO
wysokiego poziomu, jak rowniez rél i obowigzkdw zwigzanych z FSMS oraz sposobu wdrazania systemu zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci w Paristwa organizacji.

* Mozemy rowniez przeszkoli¢ Parstwa w zakresie audytu i konserwacji wiasnego systemu

Wymagania

Kurs przeznaczony dla wszystkich oséb zaangazowanych w planowanie, wdrazanie, utrzymywanie, nadzorowanie
lub audyt FSMS ISO 22000:2018.

Czas trwania: jeden dzien

Przejscie

ISO 22000:2018 oraz audytorow 1S022000:2005, ktdrzy sg zobowiazani do przejscia na I1SO 22000:2018.

Czas trwania: jeden dzien

Wdrazanie

Kurs przeznaczony dla wszystkich oséb zaangazowanych w planowanie, wdrazanie, utrzymanie lub nadzér nad FSMS
1ISO 22000:2018.

Czas trwania: dwa dni

Strategiczne podejscie do myslenia opartego na ryzyku

Kurs dla kierownikow, kadry kierowniczej i specjalistéw ds. bezpieczenstwa zywnosci, w szczegolnosci tych, ktorzy sa
zaangazowani w rozwoj, audyt lub utrzymanie FSMS ISO 22000:2018.

Czas trwania: jeden dzien

Kurs przeznaczony dla wszystkich oséb zaangazowanych w planowanie, wdrazanie lub nadzorowanie przejscia na FSMS
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1ISO 22000:2018 Systemy zarzadzania bezpieczen-
stwem zywnosci

Wiodacy realizator projektu

Dla oséb odpowiedzialnych za zarzadzanie i wdrazanie ISO 22000:2018 FSMS.

Czas trwania: piec¢ dni

CQI/IRCA Przejscie certyfikowanego rewidenta

Dla audytoréw wewnetrznych i wiodgcych ISO 22000:2005, ktdrzy muszg przejs¢ na FSMS 1SO 22000:2018.

Czas trwania: dwa dni

Audytor wewnetrzny

Kurs przeznaczony dla kazdego, kto zajmuije sie audytem, utrzymaniem lub nadzorem nad FSMS ISO 22000:2018.

Czas trwania: dwa dni

Certyfikowany Wiodacy Audytor CQl i IRCA

Kurs dla tych, ktérzy chcg kierowac audytem ISO 22000:2018 FSMS w organizadji.

Czas trwania: piec dni

Seminarium

Kurs dla os6b zaangazowanych w planowanie, wdrazanie, utrzymanie lub audyt I1SO 22000:2018 FSMS.

Czas trwania: trzy godziny

Instruktaz kierownictwa wyzszego szczebla

Kurs dla kierownikow wyzszego szczebla obstugujacych istniejgce ISO 22000:2005 FSMS, ktérzy moga by¢ zainteresowani
przejsciem na 1SO 22000:2018.

Czas trwania: dwie godziny
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Kursy BRCGS dotyczace norm globalnych

Bezpieczenstwo zywnosci; Wydanie 8 - Audytor

Kurs ten umozliwi Paristwu petne zrozumienie ogdlnych zasad wymagan normy, w tym podstawowych klauzul
i o$wiadczen woli. Dowiedzg sie Paristwo, jak przeprowadzi¢ audyt BRCGS Global Standards, tacznie z planowaniem
i raportowaniem.

Jest on przeznaczony dla audytordw, ktdrzy posiadaja juz kwalifikacje Audytora Wiodacego, ktérzy chcg obecnie

przeprowadza¢ audyt standardu. Bedzie on réwniez przydatny dla konsultantow, kierownikéw ds. technicznych i jakosdi,
ktorzy chca pogtebic¢ wiedze na temat procesu audytu BRCGS Global Standards.

Czas trwania: trzy dni

Bezpieczenstwo zywnosci; Wydanie 8 - Audytor Wiodacy

Ten pieciodniowy, intensywny kurs zapewni zrozumienie standardu w zakresie protokotu, wymagan i sposobu
efektywnego audytu. Otrzymajg Paristwo obszerny przewodnik po wymaganiach normy oraz dowiedzg sie Panstwo,
jak przeprowadzi¢ audyt BRCGS Global Standards, w tym jak efektywnie planowac, przeprowadzac i raportowac.
Techniki audytu zostang prze¢wiczone i rozwiniete z uwzglednieniem umiejetnosci audytorskich wymaganych od
audytorow systemu GFSI.

Jest on przeznaczony dla audytorow jednostek certyfikujacych, konsultantéw lub nowych audytoréw ubiegajacych sie
o rejestracje, lub menedzerow technicznych i menedzeréw jakosci, ktdrzy chcg pogtebi¢ wiedze o procesie audytu.

Czas trwania: trzy dni

Bezpieczenstwo zywnosci; Wydanie 8 - Obiekty

Kurs ten da Panstwu petne zrozumienie ogélnych zasad normy oraz sposobu, w jaki mozna spetni¢ jej wymagania
Zrozumieja Panstwo réwniez, czego nalezy sie spodziewac w trakcie procesu certyfikacji i dziatari niezbednych przed,
w trakcie i po audycie.

Jest on przeznaczony dla pracownikéw producentdw, firm cateringowych i sprzedawcéw detalicznych. Bedzie on

wewnetrznego i cztonkdw zespotu oraz wszystkich tych, ktérzy chca znac¢ wymagania Wydania 8 normy dotyczacej
Zywnosci.

Czas trwania: dwa dni

Materialy na opakowania; Wydanie 6 — Obiekty

Ten dwudniowy kurs pomoze Panstwu w petni zrozumie¢ wymagania Globalnego Standardu BRCGS dotyczacego
Materiatow Opakowaniowych, Wydanie 6 - facznie z celami podstawowych klauzul i oswiadczer woli

Jest on przeznaczony dla producentéw, menedzerdw technicznych i menedzerdw jakosci, konsultantdw, kierownikdw
i cztonkdw zespotdw audytu wewnetrznego, jak réwniez wszystkich tych, ktorzy pracujg w zaktadach w celu wdrozenia

tego standardu.

Czas trwania: dwa dni

rowniez interesujgcy dla menedzerow technicznych i menedzerdw jakosci, konsultantow, kierownikow zespotdw audytu
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Kursy BRCGS dotyczace norm globalnych

Przechowywanie i dystrybucja; Wydanie 3 - Zrozumienie istoty wymagan

Ten dwudniowy kurs pozwoli Paristwu zapoznac sie z protokotami i wymogami BRCGS Global Standard dotyczacego
przechowywania i dystrybucji, Wydanie 3.

Dla 0séb z branzy logistycznej, sprzedawcéw detalicznych i firm z branzy spozywczej, w tym liderdw i kierownikdw

zespotdw operacyjnych i technicznych, lideréw zespotow audytorskich, audytorow jakosci i konsultantow. Bedzie on
przydatny dla kazdego, kto chce wdrozy¢ wymagania normy.

Czas trwania: dwa dni

Przedstawiciele i Posrednicy - Zrozumienie istoty wymagan wzgledem obiektow

Ten jednodniowy kurs zapewni Panstwu wnikliwe i praktyczne zrozumienie formatu i wymogdéw BRCGS Global Standard
dotyczacego przedstawicieli i posrednikdw, Wydanie 2. Standard ten zostat opracowany przez GFSIv i stanowi globalnie
akceptowang certyfikacje dla przedstawicieli i posrednikow dziatajgcych w sektorach zywnosci, opakowan i produktdw
konsumenckich.

Jest on przeznaczony dla przedstawicieli, posrednikéw i personelu przygotowujacego firmy do certyfikacji zgodnie z
tym standardem.

Czas trwania: jeden dzien

Ocenaryzyka
Ten jednodniowy kurs zapewnia gruntowne zrozumienie oceny ryzyka i umozliwia korzystanie z réznych modeli oceny
ryzyka. Jest to szczegolnie przydatne podczas wdrazania systemow zarzgdzania bezpieczenstwem produktéw w zaktadzie

oraz podczas wdrazania wymagan globalnych norm BRCGS.

Jest on przeznaczony da pracownikéw zaangazowanych we wdrazanie globalnych standardéw BRCGS w zaktadzie,
ktérzy musza dokfadnie zapoznac sie z oceng ryzyka.

Czas trwania: jeden dzien
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Kursy BRCGS dotyczace norm globalnych

Analiza przyczyn zrédiowych

Ten jednodniowy kurs zapewnia dogtebne zrozumienie analizy przyczyn Zrédtowych, dzieki czemu mozna poznac jej
znaczenie i by¢ w stanie wykonac ja w umiejetny sposéb. Jest to szczegdlnie pomocne przy wdrazaniu niektérych
wymagan Globalnych Standardéw BRCGS.

Kurs jest przeznaczony dla menedzerdw pracujacych na liniach produkcyjnych, kierownikéw zespotow, kierownikow
ds. zapewnienia jako$ci oraz 0séb zarzadzajgcych infrastrukturg, odpowiedzialnych za rozwigzywanie problemoéw lub
inicjowanie ulepszen.

Czas trwania: jeden dzien

Zatwierdzanie i weryfikacja

Ten jednodniowy kurs zapewnia gruntowne zrozumienie procesu walidacji i weryfikacji, dzieki czemu poznajg Paristwo
poziom szczegdtowosci wymagany dla kazdego procesu i sg w stanie wykorzysta¢ go w praktyce. Jest to szczegdlnie
pomocne przy wdrazaniu niektérych wymagan Globalnych Standardéw BRCGS.

Jest on przeznaczony dla przedstawicieli, posrednikéw i personelu przygotowujacego firmy do przeprowadzenia
procesu walidacji i weryfikacji zgodnie z tg norma.

Czas trwania: jeden dzien

Audytor wewnetrzny

Ten dwudniowy kurs pozwoli Paristwu na przyswojenie wiedzy na temat prowadzenia audytow wewnetrznych

i przygotowanie sie do audytéw zewnetrznych. Jest on realizowany w formie serii dyskusji prowadzonych podczas
warsztatow, prezentadji i interaktywnego studium przypadku. Na etapie studium przypadku otrzymajg Paristwo
informacje zwrotne i wsparcie w zakresie prowadzenia audytu w Parstwa miejscu pracy.

Kurs ten przeznaczony jest dla menedzerow ds. jakosci i technikow, w tym oséb odpowiedzialnych za zarzadzanie
wewnetrznymi harmonogramami audytow lub przeprowadzanie audytéw wewnetrznych zgodnie z wymaganiami

BRCGS Global Standards.

Czas trwania: dwa dni
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Kursy FSSC 22000

Food Safety System Certification 22000 (FSSC 22000) jest solidnym, opartym na ISO, uznanym przez GFSI programem certyfikacji
w zakresie audytu i certyfikacji bezpieczenstwa zywnosci w sektorze produkcji zywnosci i napojow.

Zrozumienie FSSC 22000 v5

Ten jednodniowy kurs zapewni Panstwu zrozumienie v5 programu, jego wymagarn, programow wstepnych, wymagan
jakosciowych i programu Global Markets.

Jest on przeznaczony dla 0séb, ktére chca zapoznad sie z programem i jego wymaganiami.

Czas trwania: jeden dzien

Wdrozenie FSSC 22000 v5

Kurs ten obejmuje typowe ramy wdrazania systemu zarzadzania opartego na systemie zarzgdzania bezpieczenstwem
zywnosci FSSC 22000.

Jest on przeznaczony dla osd6b zaangazowanych w planowanie, wdrazanie, utrzymywanie lub nadzorowanie FSSC 22000
FSMS do v5 systemu.

Czas trwania: dwa dni

Audytor Wewnetrzny FSSC 22000 v5

Kurs ten obejmuje wskazdéwki i praktyczne doswiadczenie w planowaniu, wykonywaniu, raportowaniu i kontynuadji
audytu wewnetrznego podczas monitorowania skutecznosci i zgodnosci FSMS z FSSC 22000 v5.

Jest on przeznaczony dla 0s6b uczestniczacych w audycie, utrzymywaniu lub nadzorowaniu FSMS zgodnie z FSSC
22000 v5.

Czas trwania: trzy dni

Audytor Wiodacy FSSC 22000 v5

Bez wzgledu na to, czy jestescie Paristwo nowicjuszami w audycie wedtug tego standardu, czy tez doskonalicie

swoje umiejetnosci, kurs ten dostarczy Wam aktualnych informacji na temat najnowszych osiggniec¢ w dziedzinie
bezpieczernstwa zywnosci i pozwoli na ciggte doskonalenie prowadzonej dziatalnosci. Kluczowe zasady i praktyki
skutecznego audytu FSMS zgodnie z FSSC 22000 i wytycznymi ISO 19011 dotyczacymi systemow zarzadzania audytem
zostang uwzglednione w ramach kursu.

Jest on przeznaczony dla kazdego, kto zarzadza FSSC 22000 v5 FSMS swojej organizadji lub jest z nig zwigzany.

Czas trwania: piec dni
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Kursy SQF

Program Bezpiecznej Jakosci Zywnosci (SQF) jest rygorystycznym i wiarygodnym programem zwigzanym z zapewnieniem
bezpieczenstwa i jakosci zywnosci, ktory jest uznawany przez sprzedawcow detalicznych, wiascicieli marek i dostawcéw ustug
zywienia na catym swiecie. Uznana przez GFSI|, rodzina regut bezpieczenstwa i jakosci zywnosci SQF zostata zaprojektowana
tak, aby spetnia¢ wymagania przemystu, klientow i przepiséw prawnych dla wszystkich sektoréw taricucha dostaw zywnosci -
od gospodarstwa rolnego po sklepy sprzedazy detalicznej.

SQF: Wdrazanie systemow SQF; Edycja 8

Pierwszym krokiem do uzyskania certyfikatu SQF jest jasne zrozumienie Kodeksu Bezpieczenstwa Zywnosci SQF.
Niniejszy kurs jest rekomendowany zespotom wykonujacym obowiazki w miejscu pracy, ubiegajacym sie o certyfikacje,
konsultantom, szkoleniowcom i wszystkim osobom zainteresowanym zdobyciem wiedzy na temat programu SQF.

Kurs ten przyczyni sie do zrozumienia kodeksu bezpieczeristwa zywnosci przez zaktady oraz osoby indywidualne, tak aby
mozna byto wdrozy¢ skuteczny system SQF.

Zostat on opracowany z myslg o tych, ktérzy zamierzaja wdrozy¢ kodeks jakosci SQF lub zaktualizowac swoj obecny
system jakosci do Edycji 8.

Czas trwania: dwa dni



Kursy szkoleniowe w sektorze spozywczym bsigroup.com

Preznos¢ dziatania: Rozwoj zawodowy i aktualne
problemy

Autentycznosc zywnosci i ocena podatnosci na zafatszowania w branzy spozywczej
(VACCP)

Kurs ten obejmuje wiedze i umiejetnosci wymagane do zrozumienia krytycznych punktéw kontroli autentycznosci
Zywnosci i oceny podatnosci na zafatszowania w branzy spozywczej (VACCP) w kontekscie oszustw, przeprowadzania
oceny podatnosci na oszustwa oraz opracowania planu zapobiegania oszustwom zgodnie ze standardami GFSI.

Jest on przeznaczony dla specjalistow z branzy spozywczej oraz 0séb, ktére moga wnies¢ wktad do planu oceny
podatnosci na zagrozenia, w tym dla kadry kierowniczej wyzszego szczebla, dziatu technicznego/ zapewnienia jakosci,
inzynierii procesowej, produkcji, operacji, zaopatrzenia, dystrybucji i logistyki.

Czas trwania: jeden dzien

Plany wycofywania zywnosci z obrotu

W oparciu o wymagania standardéw GFSI, kurs ten obejmuje planowanie i przeprowadzanie procesu wycofywania
produktéw zywnosciowych, zapewniajac jednoczesnie nabycie przez Paristwa umiejetnosci opracowywania
szczegotowych plandw i protokotéw wycofywania produktow zywnosciowych.

Jest to kurs dla wszystkich osob, ktére moga by¢ zaangazowane w proces wycofywania zywnosci: zarzadzanie,
zapewnienie techniczne/zapewnienie jakosci, produkcja, operacje, marketing, zaopatrzenie/zakupy, dostawy i

dystrybucja.

Czas trwania: p6t dnia

PAS 96:2017 - Analiza zagrozen i krytyczne punkty kontroli (TACCP); Wytyczne

Kurs ten zapewni Parstwu wiedze niezbedna do pracy w zespole zabezpieczania zywnosci (krytyczny punkt kontroli
analizy zagrozen, TACCP) w celu proaktywnego zminimalizowania wptywu umysinego dziatania na niekorzys¢ Panstwa
firmy.

Kurs przeznaczony dla specjalistéw i oséb pracujgcych w przemysle spozywczym, ktdrzy mogg przyczyniac sie do

realizacji planu bezpieczenstwa zywnosciowego, w tym technologii zywnosci, inzynierii procesowej, produkcji, operacji,
zaopatrzenia, dystrybucji i logistyki, bezpieczenstwa, zasobdw ludzkich i technologii informacyjnych.

Czas trwania: jeden dzien

Rozwazania oparte na ryzyku w produkcji zywnosci

Kurs ten ma na celu pomaoc Panstwu zrozumied, co oznacza pojecie kontekstu organizacji oraz w jaki sposéb mozna
stosowac myslenie oparte na ryzyku podczas planowania, opracowywania, audytowania i utrzymywania systemu
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci (FSMS).

Jest to kurs dla kierownikoéw, kadry kierowniczej i specjalistow ds. bezpieczeristwa zywnosci, ktérzy potrzebuja

praktycznego zrozumienia myslenia opartego na ryzyku. Jest to szczegdlnie istotne dla kazdego, kto pozostaje
zaangazowany w rozwdj, audyt lub utrzymanie systemu zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci.

Czas trwania: jeden dzien
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Preznos¢ dziatania: Rozwoj zawodowy i aktualne
problemy

Analiza przyczyn zrédtowych w przemysle spozywczym
Rozwijanie wiedzy i umiejetnosci niezbednych do prowadzenia skutecznej analizy przyczyn Zrodtowych, sledzenia
pochodzenia niezgodnosci i stosowania najbardziej odpowiednich dziatar naprawczych i zapobiegawczych w celu
zapobiegania powtarzaniu sie niezgodnosci.
Jest to kurs dla 0s6b zaangazowanych w dziatania zwigzane z rozwigzywaniem problemow w obrebie organizacji, w tym
dla kierownictwa wyzszego szczebla, inzynieréw wsparcia technicznego i zapewnienia jakosci, inzynieréw produkcji

i operacji, pracownikdw zaopatrzenia i dystrybudji.

Czas trwania: p6t dnia

Rozwigzania w zakresie higieny w miejscu pracy

W ramach rozwigzan BSI w zakresie higieny pracy, opracowalismy serie modutow szkoleniowych online majacych na celu
zapewnienie bezpieczenstwa Panstwa pracownikdw, klientéw, pomieszczen i biznesu.

Te mikro moduty szkoleniowe o rozmiarze bitowym moga by¢ dostepne online dla oséb indywidualnych lub mogga by¢ dostarczone
do niektorych lub wszystkich Paristwa organizacji w ramach strategii powrotu do miejsca pracy:

*  stosowanie jednorazowych rekawic i masek na twarz

e usprawnienie procesu czyszczenia i dezynfekcji miejsca pracy

«  zachowanie nalezytego dystansu majacego na celu pomoc w utrzymaniu bezpieczenstwa Panstwa i innych oséb

Dostep do modutéw mozna uzyskac¢ z dowolnego urzadzenia - komputera, telefonu komaorkowego lub tabletu - w dowolnej
lokalizacji.

Po ok. 5 minutach kazdy z nich moze zosta¢ zintegrowany z Paristwa programem zarzadzania ryzykiem w catej organizacji lub
programem bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wkrotce zostang dodane kolejne moduty. Informacje szczegétowe znajdg Parnstwo na naszej stronie e-learningowej.

Pozostate ustugi w zakresie utrzymania higieny

By¢ moze zainteresuje Paristwa rowniez fakt, Zze oferujemy szereg ustug i programoéw zwigzanych z tym tematem, w tym znak
"Hygienic Premises Kitemark".

bSi Hygienic

Premises

KITEMARK™
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Szkolenie w zakresie systemow zarzadzania

W BSI jesteSmy dzis tak samo innowacyjni jak zawsze - skupiamy ekspertéw z roznych sektoréw przemystu, aby pomaoc uczynié¢
nasz $wiat bezpieczniejszym miejscem. Poniewaz pomagamy ksztattowac miedzynarodowe standardy, nie ma nikogo lepszego, kto
pomaégtby w szkoleniu Panstwa i Paristwa pracownikow w zakresie wdrazania systemow zarzadzania, ktore sprawig, ze Wasza firma
bedzie bezpieczniejsza, bardziej skuteczna i bardziej odporna.

Wiele kwestii i mozliwosci biznesowych - zarzadzanie jakoscia, bezpieczeristwem informacji, wptywem na srodowisko i ciggtoscia
dziatania - wykracza poza granice "przemystu" bedac istotnym zagadnieniem dla kazdej organizadji, niezaleznie od sektora

i wielkosci. Mozemy przeszkoli¢ Panstwa personel na wszystkich poziomach i pomdéc utrzymac koncentracje na dazeniu do ciggtego
doskonalenia.

Systemy Zarzadzania Jakoscig - 1SO 9001

Dostarczanie wysokiej jakosci produktow i ustug jest bardziej niz kiedykolwiek kluczowe dla przetrwania

i osiggniecia dtugoterminowego sukcesu.

Posiadanie uznanego na catym $wiecie systemu zarzadzania jakoscig pozwala na zwiekszenie wydajnosci
organizacyjnej, zwiekszenie zadowolenia klientdow oraz uzyskanie przewagi konkurencyjnej.

Wymagania Wdrazanie Wiodacy realizator projektu  Audytor wewnetrzny

Audytor Wiodacy  Instruktaz kierownictwa wyzszego szczebla

Systemy zarzadzania srodowiskowego - 1SO 14001

Zarzadzanie srodowiskowe nie jest juz wyborem moralnym, lecz koniecznoscig biznesowa. Organizacje, ktére
dostrzegaja korzysci ptynace z modelu zréwnowazonego rozwoju, sa najlepiej przygotowane do dziatania

w zmieniajacych sie warunkach srodowiskowych. System zarzadzania srodowiskowego 1SO 14001:2015 pomaga
Panstwu w prowadzeniu zréwnowazonego rozwoju, stymulowaniu innowacji oraz uzyskiwaniu dostepu do
nowych rynkow.

Wymagania Wdrazanie  Wiodacy realizator projektu  Audytor wewnetrzny

Audytor Wiodacy  Instruktaz kierownictwa wyzszego szczebla

@ Bezpieczenstwo i higiena w srodowisku pracy - 1ISO 45001

Pierwsza na swiecie globalna norma dotyczaca bezpieczeristwa i higieny pracy, ISO 45001, zapewnia ramy
dla poprawy bezpieczeristwa pracownikdw, zmniejszenia ryzyka w miejscu pracy i stworzenia lepszych,
bezpieczniejszych warunkéw pracy na catym $wiecie.

Wymagania Wdrazanie  Wiodacy realizator projektu  Audytor wewnetrzny
Audytor Wiodacy  Instruktaz kierownictwa wyzszego szczebla Przejscie z BS OHSAS 18001 na ISO 45001
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Zarzadzanie ciggtoscia dziatania - 1ISO 22301

Nauka tworzenia systemu zarzadzania ciggtoscia dziatania w Paristwa organizacji oraz wyjasnianie rol

i obowigzkow w przypadku wystapienia zaktdcen. You can minimize downtime, speed up recovery and reassure
customers with your Dzieki systemowi zarzadzania ISO 22301 mogg Paristwo zminimalizowac czas przestoju,
przyspieszy¢ odzyskiwanie danych i zapewni¢ klientom bezpieczeristwo.

Wymagania Wdrazanie Wiodacy realizator projektu  Audytor wewnetrzny

Audytor Wiodacy  Instruktaz kierownictwa wyzszego szczebla

Zarzadzanie energia - 1SO 50001

Niezaleznie od tego, czy sg Panstwo zainteresowani uzyskaniem certyfikatu I1SO 50001 w celu redukgji kosztow,
zapewnienia spéjnosci z ustawodawstwem lub zapewnienia zréwnowazonego rozwoju, wdrozenie normy
zapewnia systematyczne podejscie do osiggniecia wszystkich trzech celdw.

Nasze kursy szkoleniowe maja na celu pomac Panstwu w zrozumieniu i wdrozeniu systemu zarzgdzania energig
opartego na ISO 50001. Dzieki szkoleniom moga Paristwo osiggna¢ wieksze oszczednosci przy jednoczesnym
zapobieganiu wystepowania powszechnych btedéw. Dzieki szkoleniom mogg Paristwo osiagna¢ wieksze
oszczednosci przy jednoczesnym zapobieganiu wystepowania powszechnych bteddw.

Wymagania Wdrazanie Wiodacy realizator projektu  Audytor wewnetrzny

Audytor Wiodacy  Instruktaz kierownictwa wyzszego szczebla  Przejscie na 1SO 50001:2018

Zarzadzanie bezpieczenstwem informac;ji - ISO/IEC 27001

Dowiedz sie, jak zarzadza¢ bezpieczeristwem informacji poprzez szkolenia prowadzone przez naszych
ekspertéw. ISO/IEC 27001:2013 jest aktualng miedzynarodowa norma, ktéra okresla wymagania dotyczace
ustanowienia, wdrozenia i ciaggtego doskonalenia systemu zarzadzania bezpieczeristwem informacji (ISMS).

Od momentu powstania na poczatku lat 90-tych, globalne normy bezpieczenstwa informacji staty sie bardziej
rygorystyczne i rozpoznawalne, tak samo jak zagrozenia dla bezpieczeristwa informacji i najlepsze sposoby
zarzadzania nimi. Norma ta odzwierciedla aktualne najlepsze praktyki w zakresie zarzadzania bezpieczeristwem
informacji. Zawiera ona konkretne zalecenia majgce pomac Panstwu w ustanowieniu ISMS, monitorowaniu jego
dziatania oraz wdrazaniu usprawnien w razie potrzeby. Umozliwia ona rowniez zewnetrzng ocene i certyfikacje
praktyk organizacji w zakresie bezpieczenstwa informacji.

Wymagania Wdrazanie Wiodacy realizator projektu  Audytor wewnetrzny

Audytor Wiodacy  Instruktaz kierownictwa wyzszego szczebla
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Szkolenie prowadzone na Waszych zasadach

wiele sposobdw:

Mozecie dokona¢
wyboru terminu

i miejsca w poblizu
Panstwa miejsca
pracy, w ktérym
odbedzie sie jedno
z naszych szkolen
publicznych.

Prowadzimy nasze szkolenia w
miejscach na catym swiecie.

Jezeli majag Paristwo potrzeby
szkoleniowe w réznych
lokalizacjach, chetnie omoéwimy
program realizacji dostosowany do
Panstwa potrzeb biznesowych.

Szkolenie na
miejscu w Panstwa
zaktadzie

Jezeli majg Panstwo grupe ludzi do
przeszkolenia, a konkretne miejsce
okazuje sie praktyczne, wowczas
mozemy przeprowadzi¢ szkolenie
w Panistwa siedzibie.

Jest to szczegdlnie istotne, gdy
zgtebiajg Panstwo tak delikatne
tematy jak bezpieczenstwo
informacji.

Szkolenie rzadko jest potrzeba jednorazowa i BSI moze pomdc Panstwu na kazdym etapie.

Od codziennych potrzeb szkoleniowych po staty rozwdj umiejetnosci i wsparcie, zapewniamy programy
szkoleniowe obejmujace caty biznes. W zaleznosci od Paristwa wymagan, mozemy przeprowadzi¢ szkolenie na

Szkolenie online
dla petnej
elastycznosci

BSI Connected Learning Live
to sposdb szkolenia w czasie
rzeczywistym, ktéry dostarcza
Panstwu nasze swiatowej klasy
programy szkoleniowe poprzez
angazujace i interaktywne
doswiadczenie, niezaleznie od
lokalizacji.

Moga Panstwo zdecydowac sie

na publiczng wersje kursu, wraz

z przedstawicielami innych firm,
lub tez zarezerwowac wewnetrzny
kurs dla Panstwa organizadji

w ramach wtasnej wirtualnej

sali lekcyjnej - jest to idealne
rozwigzanie, jesli dysponuja
Panstwo wieloma biurami lub
lokalizacjami.
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Szkolenia globalne

Prosimy pamietac, ze nie

wszystkie szkolenia BSI sg
dostepne we wszystkich krajach,

w ktorych dziatamy, lub we
wszystkich formatach. Jednak za
posrednictwem naszej wirtualnej
platformy szkoleniowej, Connected
Learning Live, dotozymy wszelkich
staran, aby wspierac Paristwa
niezaleznie od lokalizacji.
Zachecamy do konsultacji na temat
Panstwa potrzeb szkoleniowych,

a my pomozemy opracowac

plan dostosowany do Waszych
potrzeb biznesowych. Prosimy

o kontakt z naszymi doradcami
szkoleniowymi.

Wiasny egzem-
plarz normy

W przypadku kursow
szkoleniowych opartych na
standardach otrzymaja Paristwo na
czas trwania kursu kopie standardu.
Zalecamy, aby zapoznali sie
Panstwo z trescig standardu przed
rozpoczeciem kursu; moze sie
okaza¢, ze warto bedzie przynies¢
wiasny egzemplarz, aby w razie
potrzeby méc sporzadzad notatki.

Warunki wstepne

Niektodre z naszych kurséw maja
okreslone warunki wstepne -
zwykle dobrym punktem wyjscia
jest posiadanie praktycznej wiedzy
na temat standardu. Aby upewnic
sie, ze zarowno Panstwo, jak

i pozostali uczestnicy kursu
otrzymajg od swojego opiekuna
najlepsza mozliwg jakos¢, prosze
upewnic sie, ze spetniaja Paristwo
kryteria przyjecia na kurs.

Jesli nie sg Panstwo pewni, prosze
zwrécic sie do jednego z naszych
doradcow z prosba o konsultacje.
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Dowiedz sie wiecej
Visit: bsigroup.com/pl

BSI - Twéj partner z wyboru

BSI wierzy, ze swiat zastuguje na bezpieczng,
zrbwnowazong i spotecznie odpowiedzialng zywnos¢. Z
ponad 8.200 standardami biznesowymi dla branzy rolno-
spozywczej w naszym portfolio, BSI jest jednostka dobrze
przygotowang do dalszego rozwoju najlepszych praktyk
i wytycznych dotyczacych przysztych zagadnien.

BSI/PL/1797/TR/09/20/PL/MB

Pracujac w 195 krajach, jestesmy dumni z wiedzy,
uczciwosci i profesjonalizmu naszych pracownikéw.
Pomagamy klientom "uczynic z doskonatosci nawyk"

i aspirujemy do bycia wybranym partnerem biznesowym,
dostarczajac zréznicowane portfolio standardow,
szkolen, certyfikacji, doradztwa i rozwigzan dla fancucha
dostaw; ma to na celu poprawe wydajnosci, zarzadzania
jakoscig i ryzykiem, ochrone marek i stworzenie podstaw
odpornosci organizacyjne;j.
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Serdecznie zapraszamy do wspétpracy.

Pobierz terminarz szkolen
dla branzy spozywczej:
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